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Presentano la nuova linea di prodotti in Vaso 24/05/2021 
 

“Bagnet Rus” Piccante Salsa per carni a base di pomodoro e peperoncini (gr. 180)___________    € 3,00  
“Bagnet Verd” Salsa a base di verdure per carni e bolliti (gr 180 )(SOLO FRESCO)                     € 4,00  
“Sugo all’Arrabbiata” Sugo già pronto per pasta con aglio e peperoncino (gr. 180)_____________€ 3,00 
“Sugo ai Funghi Porcini” Sugo al pomodoro per pasta ricco di funghi (gr. 180)_____________€ 3,50 
“Bagna Cauda” Salsa tipica piemontese con  acciughe e aglio per pinzimonio (gr.  180)_______€ 6,50 
“Salsa Rubra” Salsa agrodolce a base di pomodoro ideale con fritture e carne (gr. 300)_______€ 3,50  
“Peperoni in Agrodolce” Da abbinare a salumi e formaggi o in pinzimonio (gr. 500)_________€ 3,50 
“Antipasto Piemontese” Antipasto pronto di verdure, da provare con tonno (gr. 280)_________€ 4,50  
“Zucchine ai sapori dell’orto” Verdure sott’olio per sfiziosi antipasti o aperitivi (gr. 280)____ € 5,50 
“Melanzane ai sapori dell’orto” Verdure sott’olio per sfiziosi antipasti (gr. 280) ______________€ 5,50 
“Peperoni sott’olio”  Verdure sott’olio per sfiziosi antipasti e aperitivi (gr. 280) _______________€ 5,50 
“Cipolline al Pepe Rosa” Cipolline Borettane pronte ideali come aperitivo (gr.  280)_________€ 5,00 
“Peperoncini con oliva e capperi”  Variante delle golose Perle di Langa, senza acciughe_______€ 9,50 
“Peperoncini farciti con tonno”  L’antipasto tipico piemontese per eccellenza (gr. 280)_____€ 9,50 
“Peperoncini con oliva & acciuga” Una variante delle golose Perle di Langa (gr. 280)________ € 9,50  
“Robiola d’Alba al Pepe” Sfiziosi cubetti di formaggio di capra sott’olio (gr. 280)____________€ 6,00 
“Robiola d’Alba al tartufo” Cubetti di robiola di capra al tartufo nero (gr. 280)____________€ 9,50 
“Crema Tartufata” Ideale su crostini o, con aggiunta di panna, per condire la pasta(gr. 80)__€ 5,00       
“Olio al tartufo” Olio extra Vergine d’Olive Liguri aromatizzato al tartufo (ml. 100)__________€ 6,50    
“Aceto di frutta e mosto di Moscato” un aceto aromatico per “palati raffinati” (ml. 250)___ € 5,00 
“Pesche sciroppate” I vasi sono sterilizzati a vapore per mantenere la consistenza(gr. 650)__€ 4,00 
“Pesche al Moscato” non alcoliche, il Moscato aggiunge carattere alla frutta (gr. 650)_______€ 5,00 
“Albicocche sciroppate” La frutta rimane soda grazie alla sterilizzazione a vapore (gr. 650)__€ 4,50  
“Prugne S. Clara al Freisa” Sciroppate, dolci e sane (gr.650) ____________________________  _ _____€ 4,50  
“Ciliegie al vino” Ciliegie non alcoliche, sciroppate al vino rosso (gr. 300)______________________€ 6,00 
 “Pere al Moscato” matrimonio perfetto tra questi frutti, ideali come dessert (gr. 650)_________€ 4,50 

         “Miele Produzione artigianale varie fioriture a disposizione_         (gr. 500)€ 8,50___(gr.1000)€ 16,00 
         “Cognà” Mostarda dolce al Moscato e frutta, non piccante ideale sui formaggi          (gr. 380)__€ 6,00   
         “Mostarda di cipolle rosse” Agrodolce, perfetta con formaggi e bolliti misti (gr. 180)_________€ 4,00 
        “Mostarda” Accompagnano tutti i tipi di formaggio (gr. 180) € 4,00 ________________(gr. 380) € 6,00      
        “Confetture” numerosi tipi di frutta utilizzati (gr.180)€ 3,00 __Le stesse confetture (gr. 380) € 4,00                                                                                                                         

“Confetture extra di piccoli frutti rossi “(gr. 180)__€ 4,00                   formato da (gr. 380)___€ 6,00   
“Uvetta sotto grappa” Acini appassiti grandi e senza semi reidratati con grappa(vedi prezzo sotto) 
“Mix di frutta alla grappa” frutta essiccata mista reidratata alla grappa (vedi prezzo sotto) 
“Albicocche sotto grappa” albicocche secche reidratate con grappa Moscato, ideali a fine pasto  
(gr. 180) €4,00    -     (gr. 380) €6,00    -    (gr. 650) €8,00    -     (gr. 1000) €11,00   -   (gr. 1900) €19,00   
Grappe e Liquori artigianali Grappa al pino mugo, Limoncello, Crema di limoncello, Taneda, 
Nocino… (ml. 375) € 7,00  -    (ml. 500) € 9,00 -    (ml. 750) € 12,00    – (ml. 1000) € 15,00   
“Ciliegie sotto grappa” Ciliegie intere sotto grappa e spezie (gr. 500) _______________________€ 12,00 
“Spiritosi” Zuccherini digestivi al limone o menta sotto spirito aromatizzati naturalmente (gr. 280) 
€ 5,00 
“Nocciole Tostate” Nocciole del Piemonte sgusciate e tostate (gr. 250)________________________€ 6,00               
“Succo e polpa” di Pere o Mele, variano in base alla disponibilità, diverse le ricette  (ml 700)__ € 2,50 
“Succo e polpa di Albicocche e Zenzero” Succo e polpa di albicocca (ml 700)____________ ____€ 4,00 
“Succo e polpa di Ciliegia” Succo e polpa di ciliegia rigenerante e gustosissima (ml 700) _____€ 6,00 


